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CONTEXTE ET INTRODUCTION 

Le thème de l’allocution principale de cette session est «La sécurité sanitaire des aliments dans le cadre des 
défis régionaux en évolution». Ce sujet a été choisi pour offrir un cadre de réflexion sur les réalités de la 
sécurité sanitaire des aliments dans la région du Comité, en aidant les pays membres à reconnaître les 
éléments qu’ils ont en commun et les différences, ainsi que pour étudier les moyens de collaborer en vue de 
trouver des solutions partagées. 

La région du Comité connaît une série de défis urgents: les pénuries d’eau, l’instabilité politique, la rapide 
croissance démographique, les technologies productives émergentes et les changements de conditions 
environnementales, autant d’éléments faisant naître des préoccupations en matière de sécurité sanitaire des 
aliments. Ces enjeux ne sont pas seulement des obstacles, ils peuvent aussi être des facteurs de croissance 
et d’innovation. En envisageant ces défis comme des possibilités d’action, la région peut améliorer sa 
résilience, ouvrir de nouvelles perspectives et transformer l’adversité en un tremplin vers le progrès. 

S’appuyant sur la présentation éclairante de M. Saleh Al-Shanfari, cette allocution principale vise à nourrir un 
dialogue ouvert et dynamique. Son objectif est d’encourager l’échange de connaissances et de points de vue 
entre les pays membres, en mettant un accent particulier sur les priorités en matière de sécurité sanitaire des 
aliments et sur les activités du Codex ayant une importance régionale. 

Orateur: M. Saleh Al-Shanfari, Président du Comité de la sécurité alimentaire (Oman) 

En ce qui concerne la sécurité alimentaire, la région du Comité fait face à des défis multiformes, que ce soit 
la pénurie d’eau, le changement climatique ou l’instabilité politique. Traditionnellement, la réponse politique a 
privilégié l’augmentation de la production afin de répondre à une demande croissante. Toutefois, ces mêmes 
défis peuvent aujourd’hui être envisagés comme des possibilités de renforcer la compétitivité et les positions 
sur les marchés. 

Cette présentation ouvre une nouvelle perspective sur la sécurité alimentaire, qui considère les normes de 
sécurité sanitaire et de qualité alimentaires non seulement comme des obligations réglementaires, mais aussi 
comme des outils de commercialisation stratégiques. En adoptant et en certifiant des normes internationales 
telles que les textes du Codex, l’Analyse des risques aux points critiques (HACCP) et la norme ISO 22000, 
les producteurs peuvent renforcer la confiance des consommateurs dans leur pays et à l’étranger, tout en 
ouvrant l’accès à de nouveaux marchés pour les produits alimentaires provenant de la région arabe. 

La discussion mettra en évidence le lien indispensable entre la sécurité alimentaire et la qualité des produits, 
et s’appuiera pour cela sur des exemples de réussite tirés de toute la région. Ces exemples ont été choisis 
pour montrer comment le respect des normes reconnues a amélioré l’image de marque, différencié les produits 
et amélioré leur compétitivité. 

Enfin, une feuille de route pratique à l’intention des producteurs et des fabricants sera présentée. Elle montrera 
comment les investissements dans la sécurité sanitaire des aliments aboutissent à une viabilité économique 
à long terme, et présentera des études de cas nationales et régionales dans le cadre desquelles le respect de 
normes élevées a facilité l’entrée sur les marchés internationaux. 


